
  
CAFETERIA S.C.C.S. 

 
MODALIDAD DE PAGO 

2007-08 
 

Señores Padres: 
Deseamos recordar a ustedes la modalidad de pago de 
la Cafetería: 
 
>  Plazo mínimo de pago: semanal adelantado. 
    Costo bandeja: K – 5 = Bs. 15.00 
      6 +   = Bs. 14.00 (Bar Ensaladas) 
   = Bs. 14.00 (Linea Liviana) 
   = Bs. 16.00 (Linea Caliente) 
 

> Se pueden hacer pagos mensuales, semestrales o   
anuales sobre los días de clases en el mes de 
acuerdo al calendario oficial del Colegio. 
 
Agosto  = 18 dias Enero = 13 días  
Septiembre = 17 dias Febrero = 19 días 
Octubre = 22 días Marzo = 16 días 
Noviembre = 19 dias Abril = 18 días 
Diciembre = 10 días Mayo = 20 días 

    Junio =  3 días 
> Los pagos se realizan en Caja en la ventanilla de   
Cafetería. 

 
> Por cada pago se le extenderá la boleta 
comprobante de pago emitida por la computadora; los 
pagos son computarizados. 
 
Importante:  Solo se permitirá a alumnos que traen 
regularmente lunchera comprar almuerzos por día. 
 
Los alumnos que no vengan al Colegio por 
enfermedad, podrán traspasar sus días pagados al 
próximo periodo de pago, con nota escrita de los 
padres. 
 
Los pagos deberán realizarse en la Caja de la 
Cafetería entre 8:30 a.m. y 16:00 p.m. Lunes–Viernes 
 
Los alumnos continuarán eligiendo sus preferencias 
del menú mensual como parte del programa de 
educación nutricional. 
 
La Cafetería es sin fines de lucro.  Su única función es 
brindar el mejor servicio nutricionalmente 
balanceado a los alumnos. 
 
La norma de la Cafetería es no dejar a ningún alumno 
sin comer, por favor colabórenos cancelando por 
anticipado a tiempo.  
 
La no cancelación obliga a la Cafetería a enviar hasta 
dos notas escritas a los padres solicitando el pago.  
Una tercera notificación pasa la lista a la Oficina del 
Director.  

GRACIAS  

 
CAFETERIA S.C.C.S. 

 
INFORMACION BASICA NUTRICIONAL 

 
Para su información la Cafetería: 
 

 Solo utiliza productos naturales, no envasados, no 
aditivos, no condimentos fuertes. 

 Todos los alimentos incluyendo los del Snack Bar 
se preparan en la Cafetería. 

 Todos los alimentos: carnes, verduras, frutas se 
desinfectan con productos específicos para 
alimentos. 

 Toda la vajilla y menaje se sanitiza con productos 
específicos aprobados. 

 Todos los alimentos se adquieren de proveedores 
aprobados que presentan sus registros de sanidad 
y a quienes se visita para constatar su calidad. 

 Todo el personal es clínicamente revisado 
continuamente. 

 Todo el personal es capacitado continuamente. 
 Las instalaciones son higienizadas continuamente 

durante el día con productos específicos. 
 La bandeja completa que se sirve es 

nutricionalmente balanceada siguiendo normas 
internacionales. 

 La bandeja de K-2 contiene según la edad: 600 
Kilocalorias . 

 La bandeja de 3-5 contiene según la edad: 700 
Kilocalorías. 

 La bandeja de 6-8 contiene según la edad: 800 
Kilocalorías. 

 La bandeja de 9 + contiene según la edad: 900 
Kilocalorías. 

 Todas las bandejas tienen una distribución 
nutricional actualizada de: 20% proteinas, 35 % 
grasas, 45 % carbohidratos. 

 Proveemos un adicional para cubrir las 
necesidades de aquellos estudiantes que no 
vienen desayunados, adicionalmente se provee el 
Programa de Desayuno. 

 Se sigue un padrón llamado “prudente” donde se 
utiliza la cantidad mínima recomendada de 
azúcar, sal, grasas, una proporción de 2:1 de 
grasas vegetales en relación a animales y 
procesos de producción que cumplan con ello y 
parámetros de última generación. 

 Los menús para cada estación del año contienen 
alimentos siempre frescos de la estación y cubren 
la diversidad cultural del grupo de comensales del 
Colegio. 

 La Cafetería es parte del sistema de educación 
nutricional y por ello todo el proceso de servicio 
es parte de la educación a los alumnos y crea 
independencia y capacidad de selección de 
alimentos apropiados, como ejemplo, los viernes 
de “Comidas Divertidas”. 

 Ningún alimento del día es reciclado. 
 Toda la producción es controlada 

estadísticamente incluyendo los desechos y todos 
los procesos son controlados en calidad, 
temperatura y tiempo de servicio. 

 Colabore conociendo las normas y siguiéndolas.      
 
GRACIAS.... 

 


